
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rezept des Monats 

ZUTATEN 
 
Mürbteig: 
200 g Mehl 
60 g Staubzucker gesiebt 
1 kleines Ei 
125 g Butter  
1 EL Vanillezucker 
1 TL Backpulver 
Zitronenschale 
 
Apfelfülle: 
750 g Äpfel gerieben 
1 EL Zitronensaft 
1 EL Kristallzucker 
Rosinen 
Zimt 
 
Streusel: 
100 g Zucker 
50 g Mehl 
50 g geriebene Nüsse 
120 g Butter flüssig 

ZUBEREITUNG 
 
Mürbteig kneten und eine Tortenform damit auskleiden. 
Apfelfülle bereiten, darauf verteilen, mit Streusel abdecken. 
Bei 200 °C  30 Minuten backen. 
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